
BARHOTELRESTAURANT

Eine gute Küche 
ist das 
	 Fundament

allen Glücks.

A U G U S T E  E S C O F F I E R

BARHOTELRESTAURANT



BARHOTELRESTAURANT

SUPPEN

F R Ä N K I S C H E  C H A M P I G N O N S U P P E  E ,  7     	 8  €
mit Buttercroûtons   

R I N D E R C O N S O MM É  E ,  1 ,  3     	 9  €
mit Gemüse und Flädle 



BARHOTELRESTAURANT

VORSPEISEN

W I N T E R L I C H E R  B L AT T S A L AT  1 ,  7 ,  9 ,  1 0       	 9  €
mit hausgemachtem Essiggemüse und gerösteten Kernen  
+ 3 gebratene Garnelen	 1 2  €

S A L AT  V O N  D E R  R O T E N  B E T E  7,  1 0        	 1 1  €
mit Meerrettich-Schmand und Kürbiskernen  

H A U S G E B E I Z T E R  L A C H S  3 ,  7 ,  1 0    	 1 4  €
auf Kulmbacher Reibekuchen mit Honig-Dill-Senf-Sauce  

G A R N E L E N  » S C HWA R Z E R  R E I T E R  S T Y L E «  5 ,  6 ,  7 ,  1 1        	 1 8  €
mit geröstetem Sesamdressing, Kirschtomaten  
und Knoblauch 

C A R PA C C I O  C I P R I A N I  » S C HWA R Z E R  R E I T E R «  1 ,  7 ,  1 0        	 1 6  €
mit Oliven, Tomaten und Rucola 	



BARHOTELRESTAURANT

HAUPTGERICHTE

G E S C H M O R T E  O C H S E N B A C K E  E ,  1 ,  7 ,  9    	 2 8  €
mit Parmesanpolenta und wildem Brokkoli    

» D A S  G O L D  D E R  L O F O T E N «  E ,  4 ,  9 ,  1 0  	 3 2  €
Skreifilet mit körniger Senfsauce, Spinat und Kartoffeln   

R O S A  G E B R AT E N E S  R O A S T B E E F  1       	 3 8  €
mit hausgemachter Kräuterbutter und Röstisticks

O R I G I N A L  W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B S R Ü C K E N  1 ,  3      	2 6  €
mit Kartoffelstampf, Preiselbeeren und  
Salat von dicken Gurken 
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HAUPTGERICHTE

P E N N E  R I G AT E  1 ,  3 ,  7 ,  9    	 2 5  €
mit Roastbeef-Streifen, getrockneten Tomaten,  
altem Parmesan und sardischem Olivenöl 

K U L M B A C H E R  S C HW E I N E B R AT E N  1 ,  7 ,  9     	 1 9  €
mit Sauerkraut und Klößen    

H A N D G E M A C H T E  B A N D N U D E L N  1 ,  3 ,  7 ,  9   	 1 9  €
mit Kirschtomaten, Rucola und Pinienkernen 
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DESSERTS

F L Ü S S I G E S  S C H O K O K Ü C H L E I N  1 ,  3 ,  7     	 9  €
mit Cheesecake-Eis und Butterstreuseln  

C H E E S E C A K E  » S C HWA R Z E R  R E I T E R «  1 ,  3 ,  7   	 1 1  €
mit Zitrusfrüchte-Ragout   
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HAUSWEIN

 N E G R A R  L U G A N A  C L A S S I C I  
Veneto 0,2 l	 8  €

  I L M B A C H E R  H O F  J U L I U S - E C H T E R - B E R G  S I LVA N E R  
Iphofen 0,2 l	 7  €

 M E I N T Z I N G E R  R O S A  R O S É  
Frickenhausen 0,2 l	 6  €

 D O M A I N E  J .  D E  V I L L E B O I S  P I N O T  N O I R  R O S É 
Loire 0,2 l	 8  €

 M E I N T Z I N G E R  O R T SW E I N  D O M I N A  
Frickenhausen 0,2 l	 6 , 5 0  €

 T O R R E V E N T O  G H E N O S  P R I M I T I V O  D I  M A N D U R I A  
Manduria 0,2 l	 8  €
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BIER

H A B E R S T U M P F  H E L L E S  V O L L B I E R  	
0,3 l	 3 , 2 0  €
0,5 l	 3 , 9 0  €

H A B E R S T U M P F  R U B I N  	
0,3 l	 3 , 2 0  €
0,5 l	 3 , 9 0  €

R A D L E R  0,5 l	 3 , 9 0  €

M A I S E L' S  W E I S S E  O R I G I N A L  0,5 l	 4 , 0 0  €

M A I S E L ‘ S  &  F R I E N D S  C R A F T B E E R  0,33 l	 4 , 0 0  €

M A I S E L ‘ S  W E I S S E  A L K O H O L F R E I  0,5 l	 4 , 0 0  €

N E UM A R K T E R  L A MMS B R Ä U  A L K O H O L F R E I  B I O  0,33 l	 3 , 9 0  €
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WASSER & SOFTDRINKS

B I O K R I S TA L L  M E D I U M  0,75 l	 5 , 5 0  €

B I O K R I S TA L L  S T I L L  0,75 l	 5 , 5 0  €

C O C A - C O L A  0,4 l	 4  €

C O L A  Z E R O  0,4 l	 4  €

F A N TA  0,4 l	 4  €

S P R I T E  0,4 l	 4  €

M E Z Z O  M I X  0,4 l	 4  €
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SÄFTE & SCHORLEN

R H A B A R B E R S C H O R L E  	
0,25 l	 3 , 5 0  €
0,5 l	 5 , 5 0  €

T R A U B E N S A F T  	
0,25 l	 3 , 5 0  €
0,5 l	 5 , 5 0  €

J O H A N N I S B E E R N E K TA R  	
0,25 l	 3 , 5 0  €
0,5 l	 5 , 5 0  €

A P F E L S A F T  N AT U R T R Ü B 	
0,25 l	 3 , 5 0  €
0,5 l	 5 , 5 0  €

A L L E S  A U C H  A L S  S C H O R L E  	
0,25 l	 3 , 5 0  €
0,5 l	 5 , 5 0  €
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HEISSGETRÄNKE

C A P P U C C I N O  	 3 , 6 0  €

L AT T E  M A C C H I AT O  	 3 , 7 0  €

E S P R E S S O  	 2 , 5 0  €

D O P P E LT E R  E S P R E S S O  	 3 , 5 0  €

E S P R E S S O  M A C C H I AT O  	 2 , 8 0  €

H E I S S E  S C H O K O L A D E  	 3 , 0 0  €

G L A S  T E E
diverse 	 3 , 0 0  €



BARHOTELRESTAURANT

1 	 Glutenhaltiges Getreide, namentlich zu nennen: 
 	Weizen, Dinkel, Roggen 

2 	 Krebstiere
3 	 Eier
4 	 Fische 
5 	 Erdnüsse
6		 Sojabohnen
7 	 Milch (einschließlich Laktose)
8 	 Schalenfrüchte
9 	 Sellerie
10	Senf
11 	Sesamsamen
12 	Schwefeldioxide und Sulfite (ab 10 mg pro kg und l)

A 	mit Farbstoff 
B 	mit Konservierungsstoff 
C 	enthält Sulfite 
D 	mit Süßungsmittel 
E 	mit Milcheiweiß (Fischerzeugnis) 
F 	 mit Antioxidationsmittel 
G 	mit Phosphat 
H 	mit Geschmacksverstärker 
I 	 chininhaltig 
J 	 koffeinhaltig 
K 	geschwefelt 
L 	 gewachst 
M 	enthält eine Phenylalanin-Quelle

Z U S AT Z S T O F F E  U N D  A L L E R G E N E


